Vzdělávací oblast: Člověk a svět práce

Vyučovací předmět : Pracovní činnosti
Ročník: 6.

	Výstup
	Učivo
	Průřezová témata

Mezipředmětové vztahy

Projekty
	Poznámky

	· dodržuje obecné zásady bezpečnosti  a hygieny při práci

· řeší jednoduché technické úkoly, umí vybrat vhodný materiál 

· zná zásady poskytnutí první pomoci při úrazu

· je schopen zhotovit jednoduchý náčrtek výrobku a umí pracovat s technickou dokumentací

· zvládá základní postupy při opracování materiálů

· dodržuje pravidla při opracování a přípravě materiálu

· zvolí a umí použít vhodné pracovní nástroje a nářadí
· volí vhodné pracovní postupy při pěstování vybraných rostlin

· pěstuje a využívá květiny pro výzdobu

· používá vhodné pracovní pomůcky a provádí jejich údržbu

· dodržuje technologickou kázeň, zásady hygieny a bezpečnosti práce, poskytne první pomoc při úrazu

· používá základní kuchyňský inventář a bezpečně obsluhuje základní spotřebiče
· připraví jednoduché pokrmy v souladu se zásadami zdravé výživy

· dodržuje základní principy stolování, společenského chování a obsluhy u stolu ve společnosti

· dodržuje zásady hygieny a bezpečnosti práce; poskytne první pomoc při úrazech v kuchyni
	Práce s technickými materiály
· organizace a bezpečnost práce

· práce s technickými materiály, vlastnosti materiálů (dřevo, plast, kov)
· první pomoc při úrazu ručním nářadím

· technické náčrty a výkresy, technické informace

· pracovní postupy - zhotovení výrobků ze dřeva a z plastu

· jednoduché pracovní postupy a operace-finální dokončení
· pracovní pomůcky nářadí a nástroje pro ruční opracování

Pěstitelské práce

· základní podmínky pro pěstování – půda a její zpracování, výživa rostlin, ochrana rostlin a půdy

· okrasné rostliny – základy ošetřování pokojových rostlin, pěstování vybraných okrasných dřevin a květin; květina v exteriéru a interiéru, řez, jednoduchá vazba, úprava květin 

Příprava pokrmů
· kuchyně – základní vybavení, udržování pořádku a čistoty, bezpečnost a hygiena provozu

· potraviny – výběr, nákup, skladování, skupiny potravin, sestavování jídelníčku

· příprava pokrmů – úprava pokrmů za studena, základní způsoby tepelné úpravy, základní postupy při přípravě pokrmů a nápojů
· úprava stolu a stolování – jednoduché prostírání, obsluha a chování u stolu, slavnostní stolování v rodině, zdobné prvky a květiny na stole
	OSV – osobnostní rozvoj – seberegulace a sebeorganizace - osobní zodpovědnost, respektování a dodržování předpisů a norem 

F – vlastnosti látek, deformace
Ch – získávání plastů 

EV – lidské aktivity a problémy živ. prostředí – těžba surovin pro získávání tech. materiálů
OSV - morální rozvoj – hodnoty, postoje – poskytnutí první pomoci

M- měřítko, plánek, tech. výkres
OSV- osobnostní rozvoj – kreativita – uplatnění vlastního tvůrčího přístupu při návrhu výrobku, improvizace
EV - vztah člověka k prostředí – využití odpadu a recyklovaných materiálů ke zhotovování výrobků
OSV- sociální rozvoj – kooperace – spolupráce při tvorbě výrobku, koordinace činností

OSV – morální rozvoj – řešení problémů a rozhodovací dovednosti – volba postupů
	Architektonické modely ze špejlí
Dřevěná loď
Postava z drátků

Pěstování pokojových rostlin
Suchá vazba

Údržba prostředí školy 

Příprava drobných pokrmů a nápojů

Sestavení jídelníčku
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